Silvaner 2023

Art.-Nr.: 232
Kategorie: WEISS
Rebsorten: Silvaner
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Franken
Jahrganag: 2023
Geschmacksrichtung:  trocken
Qualitatsstufe: Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(Q.b.A)
Flaschengrole: 0,751
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.
RestsiRe: 3,59/l
Sauregehalt: 59 g/l
Lage: Am Feuerstein
Trinktemperatur: 7°C

Beschreibung:

Einen Hauch nussiger Duft nach griinem Spargel und ein wenig
Hulsenfrichten mit feinen gelbfruchtigen Tonen. Schlanke, herbe,
zartsaftige Frucht, wieder griin-vegetabile Aromen, ganz leicht zitronige
Saure, etwas Nachhaltigkeit, ein Hauch Artischocke, im Hintergrund
angedeutet Salz, guter Abgang.
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Boden:
Keuperboden

Ausbau:
Edelstahltank

Speiseempfehlung:
Schwein, Wurst, Gebraten, Lamm, Kalb, Spargel, Vegetarisch
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Passt gut zu:
Mannerabend
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